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Catalogo Produtos



Conseguimos manter a tradi¢cao, qualidade e o sabor tao
caracteristico dos produtos tradicionais.

A confianga que os nossos produtos conquistaram os
consumidores nao se deve ao acaso.

Da forga da alianga entre a qualidade e a sabedoria do homem
confecionam-se os melhores fumeiros.

Conhecer e saborear os Fumeiros da Ti Cinda conduz-nos a
uma viagem plena de saberes e sabores de antigamente, sem
usar qualquer tipo de CORANTES, CONSERVANTES E ADITIVOS.

FAZEMOS FUMADOS COMO ANTIGAMENTE.




Descri¢do do Produto:

Enchido feito com uma combinacgao de carnes de porco rigorosamente
selecionadas, cortada em pedacos relativamente grandes e condimentada com
Vinho, sal, alho natural e especiarias, com maturacdo minima de 5 dias.

O exterior de forma cilindrica de didametro e comprimento varidvel, porque é
enchido em tripa natural , com uma cor castanho avermelhado e

aspeto baco, consisténcia muito firme e bem aderente a carne.

Tratamento:

Fumado a lenha de azinho

Armazenamento:

Local fresco e seco.
O produto devera ser armazenado em camaras frigorificas ou
expositor frigorifico a uma temperatura entre 2/8°C.

Validade:

100 Dias

Variedades acondicionamento:

Embalado em vacuo ou atmosfera modificada Il CIN
- 1 Unidade

- 3 Unidades
- 8 Unidades

Pode ser consumido cru, cortado em rodelas muito finas, como aperitivo ou conduto com um bom pao regional ou consumido cosido no
acompanhamento de pratos de cozinha tradicional portuguesa.




Descrigéio do Produto:

Enchido feito com uma combinacdo de carnes de porco rigorosamente

(mw/}m

selecionadas, pecas inteiras de suino e condimentada com | | \

Vinho, sal, alho natural e especiarias, com maturacdo minima de 15 dias.

O exterior de forma cilindrica de didametro e comprimento variavel, porque é
enchido em tripa natural , com uma cor castanho avermelhado e

aspeto baco, consisténcia muito firme e bem aderente a carne.

Tratamento:

Fumado a lenha de azinho

Armazenamento:

Local fresco e seco.
O produto devera ser armazenado em camaras frigorificas ou
expositor frigorifico a uma temperatura entre 2/8°C.

Validade:

100 Dias

Variedades acondicionamento:

Embalado em vacuo ou atmosfera modificada
-1 Unidade
- 3 Unidades

Ingestics

Pode ser consumido cru, cortado em rodelas muito finas, como aperitivo ou conduto com um bom pao regional.




Descri¢do do Produto:

Enchido feito com uma combinacdo de carnes entremeada de porco rigorosamente
selecionadas, cortada em pedacos relativamente pequenos e condimentada com
Vinho, sal, alho natural e especiarias, com maturacdo minima de 5 dias.

O exterior de forma ferradura de didmetro e comprimento variavel, porque é
enchido em tripa natural , com uma cor castanho avermelhado e

aspeto brilhante, consisténcia muito firme e bem aderente a carne.

Tratamento:

Fumado a lenha de azinho

Armazenamento:

Local fresco e seco.
O produto devera ser armazenado em camaras frigorificas ou
expositor frigorifico a uma temperatura entre 2/8°C.

Validade:

100 Dias

Variedades acondicionamento:

Embalado em vacuo ou atmosfera modificada
-1 Unidade

- 3 Unidades

- 8 Unidades

Pode ser consumido cru, cortado em rodelas muito finas, como aperitivo ou conduto com um bom pao regional ou consumido cosido no
acompanhamento de pratos de cozinha tradicional portuguesa, perfeito para temperar e assado em assadeira de barro assado com dlcool.




Drvdduto: Ghoariva Tradicionadl

Descri¢do do Produto:

Enchido feito com uma combinacgao de carnes de porco rigorosamente

selecionadas, cortada em pedacos relativamente grandes e condimentada com [ 3
e wme&m

Vinho, sal, alho natural e especiarias, com matura¢cdo minima de 5 dias.
O exterior de forma cilindrica de diametro e comprimento variavel, porque é | - 1 1N
enchido em tripa natural , com uma cor negra acizentada e

aspeto baco, consisténcia muito firme e bem aderente a carne.

Tratamento:

Fumado a lenha de azinho

Armazenamento:

Local fresco e seco.
O produto devera ser armazenado em camaras frigorificas ou
expositor frigorifico a uma temperatura entre 2/8°C.

Validade:

100 Dias

Variedades acondicionamento:

Embalado em vacuo ou atmosfera modificada
-1 Unidade

- 3 Unidades

- 8 Unidades

Pode ser consumido cru, cortado em rodelas muito finas, como aperitivo ou conduto com um bom pao regional ou consumido cosido no
acompanhamento de pratos de cozinha tradicional portuguesa. Perfeito para cozido a portuguesa, feijoadas e chourica com grelos.




rwunto: SHheira (Pseisn Tais-o5-Wonses)

Descri¢do do Produto:

Enchido feito com uma combinacdo de carnes de suino, bovino e aves rigorosamente
Selecionadas e o melhor pdo regional. A massa perfeitamente ligada de aspeto pastoso,
com regular de pedacgos carne e gordura, pdo com cheiro e sabor sui-generis.

O exterior de forma cilindrica, individualizada por atadura manual com um comprimento
Aproximado de 30cm. De coloracdo amarelada, brilhante, consisténcia mole, involucro
Sem roturas e bem aderente 4 massa.

Tratamento:

Fumado a lenha de azinho

Armazenamento:

Local fresco e seco.
O produto devera ser armazenado em camaras frigorificas ou
expositor frigorifico a uma temperatura entre 2/8°C.

Validade:

90 Dias

Variedades acondicionamento:

Embalado em vacuo ou atmosfera modificada

-1 Unidade (embalado em saco com janela e metalizado)
- 3 Unidades

- 8 Unidades

Pode ser consumido assado ou grelhado. Modo preparagao: usar uma frigideira anti aderente, meter 13 a alheira fumeiro TiCinda sem picar nem cortar a
tripa, levar ao lume brando, quando vir que esta no ponto vire a alheira e depois sirva e delicie-se.




Drvdduto: Worcet Fumada

Descri¢do do Produto:

Enchido tratado por escalddo e fumo, constituido basicamente por gorduras de suino
Finamente fragmentados, sangue fresco suino e pao regional, adicionados condimentos

100% naturais e legalmente autorizados. Enchido em forma de ferradura, individualizado

Por atadura, comprimento cerca de 40cm e didmetro entre 2,5 e 4cm. De cor negra aspeto
Brilhante, consisténcia mole. No seu interior massa homogénea perfeitamente ligada, grumoso
E pastoso de cor acastanhada, acinzentada ou borra de vinho, com cheiro e sabor sui-generis.

Tratamento:

Fumado a lenha de azinho

Armazenamento:

Local fresco e seco.
O produto devera ser armazenado em camaras frigorificas ou
expositor frigorifico a uma temperatura entre 2/8°C.

Validade:

90 Dias

Variedades acondicionamento:

Embalado em vacuo ou atmosfera modificada

-1 Unidade (embalado em saco com janela e metalizado)
- 3 Unidades

- 8 Unidades

Ingestics

Pode ser consumido cosida, grelhada ou numa bela Rojoada @ moda do Minho.




S ot Dabiicha Fresea

Descri¢do do Produto:

Enchido feito com uma combinacao de carnes de porco entremeada
rigorosamente selecionadas, moida e condimentada com condimentos legalmente
autorizados.

O exterior de forma cilindrica de didametro e comprimento varidvel, porque é
enchido em tripa natural , com uma cor rosada

consisténcia mole e bem aderente a carne.

Tratamento:

Armazenamento:

Local fresco
O produto devera ser armazenado em camaras frigorificas ou
expositor frigorifico a uma temperatura entre 0/39C.

Validade:

15 Dias

Variedades acondicionamento:

Embalado em vacuo ou atmosfera modificada
- 5 Unidade (embalado em saco com janela e metalizado)
- 1kg

(Hnegestics

Perfeito para um churrasco, francesinha.




Descri¢do do Produto:

Enchido feito com uma combinagao de carnes de suino, bovino e aves rigorosamente
Selecionadas e o melhor pdo regional. A massa perfeitamente ligada de aspeto pastoso,
com regular de pedacgos carne e gordura, pdo com cheiro e sabor sui-generis.

O exterior de forma cilindrica, individualizada por atadura manual com um comprimento
Aproximado de 5cm. De coloragdo amarelada, brilhante, consisténcia mole, involucro
Sem roturas e bem aderente 4 massa.

Tratamento:

Fumado a lenha de azinho

Armazenamento:

Local fresco e seco. O produto devera ser armazenado em camaras frig
expositor frigorifico a uma temperatura entre 2/8°C.

Validade:

90 Dias

Variedades acondicionamento:

Embalado em vacuo ou atmosfera modificada

- 6 Unidades (embalado em saco com janela e metalizado)

Pode ser consumido assado ou grelhado. Modo preparagao: usar uma frigideira anti aderente, meter 13 a alheira fumeiro TiCinda sem picar nem cortar a
tripa, levar ao lume brando, quando vir que esta no ponto vire a alheira e depois sirva e delicie-se.




Descrigéio do Produto:

Enchido tratado por escalddo e fumo, constituido basicamente por gorduras de suino
Finamente fragmentados, sangue fresco suino e pao regional, adicionados condimentos

100% naturais e legalmente autorizados. Enchido em forma de ferradura, individualizado

Por atadura, comprimento cerca de 40cm e didmetro entre 2,5 e 4cm. De cor negra aspeto
Brilhante, consisténcia mole. No seu interior massa homogénea perfeitamente ligada, grumoso
E pastoso de cor acastanhada, acinzentada ou borra de vinho, com cheiro e sabor sui-generis.

Tratamento:

Fumado a lenha de azinho

Armazenamento:

Local fresco e seco.
O produto devera ser armazenado em camaras frigorificas ou
expositor frigorifico a uma temperatura entre 2/8°C.

Validade:

90 Dias

Variedades acondicionamento:
Embalado em vacuo ou atmosfera modificada
- 6 Unidades (embalado em saco com janela e metalizado)

Pode ser consumido cosida, grelhada ou numa bela Rojoada @ moda do Minho.




Descri¢do do Produto:

Produto feito a partir do sangue de suino selecionado no matadouro
Cozido com condimentos 100% naturais e legalmente autorizados.
De cor acastanhada e rugoso.

Tratamento:
Choque térmico de -182C

Armazenamento:

O produto devera ser armazenado em camaras congelagdo ou
expositor congelacdo a uma temperatura entre -17/-20°C.

Validade:

200 Dias

Variedades acondicionamento:

Embalado em vacuo ou atmosfera modificada
- Embalagem 300g
- Embalagem 500g

(Hnegestics

Perfeito para partos tradicionais portugueses, como rojoes 8 moda do Minho.




Descri¢do do Produto:

Produto cozinhado a partir de redanho de suino adicionado de
condimentos.

Com o exterior de forma diversas e coloracao castanha.

O interior castanho esbranquicado com cheiro e sabor sui-generis.

Tratamento:
Choque térmico de -182C

Armazenamento:

O produto devera ser armazenado em camaras congelagdo ou
expositor congelacdo a uma temperatura entre -17/-20°C.

Validade:

200 Dias

Variedades acondicionamento:

Embalado em vacuo ou atmosfera modificada
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- embalagem 250g aproximadamente.

(Hnegestics

Modo de preparacado: Retire da embalagem e leve ao forno pré-aquecido a 2002C. Tempo de cozedura 7 minutos.



DPrsclluts: Onbsar-d allsos

Descri¢do do Produto:

Enchido Produto feito a partir de couratos selecionados, tripas e buchos
Previamente higienizados de suino.

Mantido em vinho e especiarias durante 8 dias.

O seu exterior com uma coloracdo avermelhada e de formas diversas.

O interior avermelhado esbranquicado com cheiro e sabor sui-generis.
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Tratamento: - iy e

Embalado a vacuo

Armazenamento:

Local fresco e seco.
O produto devera ser armazenado em camaras frigorificas ou
expositor frigorifico a uma temperatura entre 2/8°C.

Validade:

200 Dias

Variedades acondicionamento:

Embalado em vacuo ou atmosfera modificada
- Embalagem 500g.
- Embalagem 1000g

Sumeiro "D, .

-

Ingestics

Pode comer cru ou cozido. Perfeito para as famosas Papas de S. Miguel.
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